PORTRAIT. CHRISTIAN ET PIERRE-YVES HENAFF, PERE ET FILS,
ECRIVENT UNE HISTOIRE COMMUNE, GOURMANDE ET INVENTIVE,
CELLE DE (.CHOCOLAT, A BREST ET QUIMPER.
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Le style [.Chocofat ? Deux tempéraments complémentaires.

(.Chocolat
transforme 11312 t
de chogolat par an
(tabosses
d"Amérique du sud
ot tentrale,

de Madagascar et
un peu d'Afrigue).
Gevle 3 % de

la production
mondiale est issue
des pays d'origine
du cacao.

Les gérants ont
inuesti dans

de nouvelles
machines, ce qui
porte a 1 M€
Pirvestissement
total entre

leurs deux points
devente,

[lls participent
également a
I'accuei! des
paquebots, dans
un chalet, pour
Ia ¥ saison.

déclarent chaque jour Chris-

tian Hénaff, son epouse et leur
fils Pierre-Yves. Une ade a leur vil-
le de copur, Brest, celle qui les ins-
pire dans leur entreprise. La fibre
commerciale de Christian vient de
ses parents, boulangers-patissiers
a Recouvrance, puis a Quéliverzan,
pendant &0 ans. Il modernisa I'af-
faire puis crea le Chouguet's dans
la galerie commerciale de Carrefour,
tenue pendant M1 ans. Rondement
menée, |'affaire ne satisfait pas
complétement le patron. Il préfére
I'artisanat, ce travail a fagon qui,
lorsqu'il plait, donne tant de satis-
factions.

LE SUCCES NE DEMORD PAS

Parallélement, tout s'accélére pour
Pierre-Yves qui préfére intégrer
I'Institut national de la boulange-
rie=patisserie a Rouen, plutdt
qu'une école de commerce a Paris,
« Iy ai rencontré des personnes qui
avaient choisi cette voie, d'od beau-
coup d'échanges. Un de mes pro-
fesseurs m‘a fait découvrir la
créativité de la chocoloterie. » |l y
trouve ld sa féve, celle du cacao, qui
ne cesse de le hanter du lever au
coucher, « Je me documente énor-
mément et puis les idées germent.
e les teste ef 5i cela ne marche pas,
je les garde en téte, pour plus tard.

c'e&t un poéme d'amour gue

merce

C.Chocolat

* Deux gérants:
Christian Heénaff
(B0 %) el son fils
Pierre-Yves (20 %)

» Salarids - (Brest)

& chogolatiers,
£ lors des fétes f
1o recrutement
prévi a la rentréa,
b vandeuses;
(uimper)
Tvendewses.
wSurface : 30 m°
nour le magasin,
¢ laboratorre et
la salle de
cristallisation
3 Brast, 30 m¢
3 (uimper

Un produit, quand fe ["estime par-
fait, je 'arréte car il ne peut plus
évoluer, » 1|y a deux ans et demi,
lui et ses parents décident alors de
repartir & 2éro en créant CC(hoon-
lat, une boutique trés design rue
Duquesne. Avec 34 « honbans = dif-
férents, sans oublier les macarons,
les verrines et les tablettes, la mai-
son essaie de surprendre régulia-
rement ses clients, sans les dérouter,
privilégiant le mariage harmonieux
des goiits au « choco choc » de cer-
taines grandes enseignes, qui
marient foie gras ou camembert au
cacao! Pierre-Yves préfére « tra-
veriller des origines peu connues,
parcuriosité, cor certaines foves sont
trés typées. » Et font fi de "unifor-
misation du golt. Pour se faire
connaitre sur la place brestoise,
alors que la réputation d'autres
chocolatiers est déjé assise, (.Cho-
colat a attendu un an, le temps que
le bouche & oreille parle pour lui.
« Lo deuxiéme année, notre chiffre
d'affaires a augment?é de 52 % »se
réjouit Christian Hénaff. Une ensei=
gne a été ouverte a Quimper en
novembre 2007, Mais celle de Brast
posséde un laboratoire vitré de bas
en haut, qui met en scéne les pros
du cacao et rappelle que chaque
baite de chocolat est a elle seule un
véritable spectacle. A déguster.



